





Una minuziosa e continua ricerca di

prodotti d eccellenza ha portato alla

riscoperta, alla valorizzazione e alla

|lavorazione di materie prime di grandi
qualité.

|| cioccolato cle] Mada ascar, |a
Mandorla di Avola , Canneﬁa del Ceylon
e Mela veche de” a|topiano svizzero,
T Iourro de caseiticio Airo od.
utti ingredienti protagonisti di una
RlGERCA E TRAleUNE riscoper%a creatil\gla, cﬁe permette Ai
are vita a prodotti da Forno, che hanno
una storia di tradizione secolare.

At,traverso lo studio, la passione e
l amore, questi elementi hanno
permesso al team i Pane e Zucchero ch

creare deliziose proposte incomfondi i
per originalité, gusto e presentazione.
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H Panettone artigianale per ecce”enza —
a lievitazione naturale. La tradizionale
morbidezza impreziosita da uvetta
sultanina, canditi di scorzone di
arancia e cedro ch Sicilia.

L p ANETTONE
_r_ra/ (/O’Wa/(/e/ : [jrci)diotto :on: |
é/ a ZJ t Ha T £SCO:

uvetta, scorzone d arancio
e cedro di Sicilia

l_ievito maclre 3 rimfreschi
Farina el territorio

VaniF|ia,de| Madagascar
e

Mie Acacia ticinese

PANETTONE 1 KG  chf. 34 - 4
PANETTONE 750 G ohf. 27.- -
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|| Panettone artiFiana|e a
ievitazione naturale. Uno dei
piu apprezzati per la go|osa

/j copertura di cioccolato, glassa
/ i pistacchi e cascata di

B

IL p ANETTONE Alﬁ‘ﬁiﬁfﬁfLE"ST?EL‘nte

acLa ing, un loaratto o da 200
PUS/_{_&/OOI’\/UO‘S/O‘ f g.gdigcrema di pistacohi
artigianale.
/'5‘} Prodotto con:

Grane”a di pistacchio e
Pasta i pistacc i0 pura

Lievito madre 3 rimfreschi
Farina el territorio

\/aniﬁha,del Madagascar

Mie Acacia ticinese

PANETTONE 750 G chf. 30.-




H Panettone artigiana[e a
|ievitazione naturale, che conquista
al suo primo assaggio. Una novita di
Pane e Zucchero che unisce il gusto
, intenso del cioccolato Dark con

armonia e la Aolcezza e |e amarene

@
IL"pANETTUNE andic
Darl Harmony, (agpttooon,

amarene candite emiliane,

' ‘/}' cioccolato Madagascar 64%
\’ / N\ cereali croccanti ricoperti
' con cioccolato Ku y \

|_Ievito madre 3 rin\Creschi
Farina de| territorio

—
VaniFlia,de| Madagascar
e

Mie d Acacia ticinese

PANETTONE 750 G chf. 28.-
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%}}w\#g& H Panettone arti‘Tfianale a
® o 0 ,lievitazione natura e, Il tiore
e ® a” occhie”o de”a produzione Pane e
ucchero al doppio cioccolato.

P : Pasta soFFice unita al cioccolato

fondente de Madagascar, arricchita
alla copertura in glassa di

L
cioccolato e cascata di sFere di
”_ pANETTUNE croccant;cdi ceclreal;ce cioccolato
dowble (hocolale ondente.

Pro&otto con:
Ciocco|ato Qlaaagascar 64%
Cereali croccanti
con cioccolato Fon&ente

|_ievito madre 3 rinFreschi
Farina (Je territorio

Vani Iia (Je| Mada ascar
fo & Reccis e

Mie Acacia ticinese

PANETTONE 1 KG chf. 36.-




H Panettone artigiana]e a Iievitazione
naturale in cui la mela verde e la
cannella sono gli incomfondiloih

protagonisti. Novita autentica nella

orma e nel sapore, impreziosito <Ja
una copertura croccante

nocciole.

i mandorle e

Prodotto con:
Canditi da Presco:
mela verde dell altopiano

svizzero —~
Cannella Ceylon ‘ ;\(1\\_\\_‘
a =\

Lievito madre 3 rinfreschi ”ﬂf (\‘“;;—)'j
Farina del territorio L/{/,_\_\)" Py

i =g~y

Vanifgha,del Madagascar e r\f\6 iy
iele d Acacia ticinese C’) >¢i->(,~\{<
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PANETTONE 7606 of. 28.- | ]* -2
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|| Panettone qrtigiana|e a lievitazione

naturale a“ inaspettata esplosione

i sapori e protumi. Duono e genuino
che conquista granai e piccini.

IL pANETTUNE Dradatte con

g , - V)O‘S:{_VWVUO‘ Canditi da ¥res,co:

uvetta, scorzone d arancio
e cedro di Sici ia

Nocciole piemontesi, Fichi secchi,
marroni di Monte”a Campania

Lievito madre 3 rimcreschi
Farina el territorio

Vani[g]ia del Ma&agascar

Mie e d,Acacia ticinese

PANETTONE T KG chf. 37.-
PANETTONE 750 G chf. 30.-
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IL pANDURU

Dolce da Forno tradizionale a
ievitazione naturale, buono e
genuino.

Un impasto semp|ice che proFuma
i vaniglia con una leggera
spolverata di zucchero a ve 0.

Pro&otto con:

Burro cJeH,Alpe Svizzera

Rum Jamaica

)

Lievito madre 3 rinFreschi

Farina del territorio
Vanirglia,del Madagascar g
Mie e d Acacia ticinese

PANDORO1KG chf. 36.- >>
PANDORO 500 G chf. 19.- %
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_) AMGRE PER LE COSE SERPLICI
zzfz,cZSC ﬁk »
PANE & ZUCCHERO

Pasticceria Artigianale
\/iale Castagnola 21
6900 LUGANO

Info per ordini: or(Jini@spaghettigastrogroup.com

Tel. Cell.: +4176 4700714








