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Ricerca e tradizioneRicerca e tradizione

Una minuziosa e continua ricerca di
prodotti  d’eccellenza ha portato alla
riscoperta, al la valorizzazione e alla

lavorazione di  materie prime di  grandi
qualità.

Il  cioccolato del Madagascar, la
Mandorla di  Avola,  Cannella del Ceylon

e Mela verde dell ’altopiano svizzero,
burro del caseificio Airolo.

Tutti  ingredienti  protagonisti  di  una
riscoperta “creativa, che permette di

dare vita a prodotti  da forno, che hanno
una storia di  tradizione secolare.

Attraverso lo studio, la passione e
l’amore, questi  elementi   hanno

permesso al  team di Pane e Zucchero di
creare deliziose proposte inconfondibil i
per originalità, gusto e presentazione.
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Il  Panettone artigianale per eccellenza
a l ievitazione naturale. La tradizionale

morbidezza impreziosita da uvetta
sultanina, canditi  di  scorzone di

arancia e cedro di  Sicil ia.  

I l  Panettone artigianale per eccellenza
a l ievitazione naturale. La tradizionale
Il  Panettone artigianale per eccellenza
a l ievitazione naturale. La tradizionale
Il  Panettone artigianale per eccellenza

il      ANETTONE P
t razionale Prodotto con:

Canditi  da fresco:
 uvetta, scorzone d’arancio 

e cedro di  Sicil ia 
Lievito madre 3 rinfreschi

Farina del territorio

Vaniglia del  Madagascar
Miele d’Acacia ticinese

PANETTONE 1 KG    chf.  34.-
PANETTONE 750 G  chf.  27.-
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il      ANETTONE P
PistacchiosoPis tacchioso

il      ANETTONE il      ANETTONE 
Pistacchioso

Il  Panettone artigianale a
l ievitazione naturale. Uno dei
piu’  apprezzati  per la golosa

copertura di  cioccolato, glassa
di pistacchi  e cascata di

pistacchi tostati.
All ’ interno un elegante

packaging, un barattolo da 200
g. di  crema di pistacchi

artigianale.

Prodotto con:

Granella di  pistacchio e 
Pasta di  pistacchio pura 

Lievito madre 3 rinfreschi
Farina del territorio

Vaniglia del  Madagascar
Miele d’Acacia ticinese

PANETTONE 750 G  chf.  30.-
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il      ANETTONE P
AR T

il      ANETTONE Pil      ANETTONE Pil      ANETTONE il      ANETTONE il      ANETTONE il      ANETTONE il      ANETTONE Pil      ANETTONE Pil      ANETTONE il      ANETTONE Pil      ANETTONE il      ANETTONE il      ANETTONE Pil      ANETTONE Pil      ANETTONE 
Dark Harmony

Il  Panettone artigianale a
l ievitazione naturale, che conquista
al suo primo assaggio. Una novità di
Pane e Zucchero  che unisce i l  gusto

intenso del cioccolato Dark con
l’armonia e la dolcezza delle amarene

candite.

Prodotto con:
Canditi  da fresco:

 amarene candite emil iane, 
cioccolato Madagascar 64%
cereali  croccanti  r icoperti

con cioccolato Ruby

Lievito madre 3 rinfreschi
Farina del territorio

Vaniglia del  Madagascar
Miele d’Acacia ticinese

PANETTONE 750 G  chf.  28.-

Dark Harmony
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il      ANETTONE PP
double Chocolate

Il  Panettone artigianale a
l ievitazione naturale, I l  f iore

all ’occhiello della produzione Pane e
Zucchero al  doppio cioccolato.

Pasta soffice unita al  cioccolato
fondente del Madagascar, arricchita

dalla copertura in glassa di
cioccolato e cascata di  sfere di
croccanti  di  cereali  e cioccolato

fondente.

Prodotto con:
 Cioccolato Madagascar 64%

Cereali  croccanti  
con cioccolato fondente

Lievito madre 3 rinfreschi
Farina del territorio

Vaniglia del  Madagascar
Miele d’Acacia ticinese

PANETTONE 1 KG  chf.  36.-
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il      ANETTONE 
Prodotto con:

Canditi  da fresco:
 mela verde dell ’altopiano

svizzero
Cannella Ceylon 

Lievito madre 3 rinfreschi
Farina del territorio

Vaniglia del  Madagascar
Miele d’Acacia ticinese

P
Poma Verda

Il  Panettone artigianale a l ievitazione
naturale in cui la mela verde e la
cannella sono gl i  inconfondibil i

protagonisti.  Novità autentica nella
forma e nel sapore, impreziosito da

una copertura croccante di  mandorle e
nocciole.  

PANETTONE 750 G  chf.  28.-
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il      ANETTONE P
Nostrano

Il  Panettone artigianale a l ievitazione
naturale dall ’ inaspettata esplosione
di sapori  e profumi. Buono e genuino

che conquista grandi e piccini.  

Prodotto con:
Canditi  da fresco:

 uvetta, scorzone d’arancio 
e cedro di  Sicil ia 

Nocciole piemontesi,  f ichi secchi,
marroni di  Montella Campania

Lievito madre 3 rinfreschi
Farina del territorio

Vaniglia del  Madagascar
Miele d’Acacia ticinese

PANETTONE 1 KG chf. 37.-
PANETTONE 750 G  chf.  30.-
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il      ANDOROP
Dolce da forno tradizionale a
l ievitazione naturale, buono e

genuino.
Un impasto semplice che profuma

di vanigl ia con una leggera
spolverata di  zucchero a velo.

Prodotto con:

Burro dell ’Alpe Svizzera
Rum Jamaica

Lievito madre 3 rinfreschi
Farina del territorio

Vaniglia del  Madagascar
Miele d’Acacia ticinese

PANDORO1 KG  chf.  36.-
PANDORO 500 G chf. 19.-



shop on line

PANE & ZUCCHERO
Pasticceria Artigianale
Viale Castagnola 21
6900 LUGANO

Info per ordini:  ordini@spaghettigastrogroup.com
Tel.  Cell.:  +41 76 4700714






