
STUZZICA 
BEER 

B i r r i f i c i o
Manzo, cheddar, cipolla caramellata, bacon, iceberg,  
pomodoro e salsa della casa

H o t  B u r g e r
Manzo, cheddar, nachos,  jalapeño,  iceberg e bbq alla
Kremlin

P e a n u t  B u r g e r
Manzo, bacon, burro di arachidi, cheddar, iceberg,

cipolla caramellata e salsa bbq

Chicken
Pollo grigliato, scamorza affumicata, cipolla croccante,

iceberg, pomodori, maionese alla senape e miele.

T a r t a r e
Tartare di manzo, camembert di capra, rucola,

mostarda di fichi

F i s h
Merluzzo impanato, peperoni, insalata, pomodoro,

salsa tartare, cipolla caramellata e scamorza affumicata

P o l l o  F r i t t o
S t i c k  d i  p o l l o ,  s a l s a  a g r o d o l c e ,  i c e b e r g ,

p o m o d o r o  e  l e e r d a m m e r

P u l l e d  P o r k
S f i l a c c i a t o  d i  M a i a l e ,  c h e d d a r ,  c a v o l o

r o s s o ,  b b q ,  i n s a l a t a  e  p o m o d o r i

H a m b u r g e r  V e g e t a r i a n o
V e g g i e  b u r g e r ,  h u m m u s  d i  f a g i o l i ,  c i p o l l a

c a r a m e l l a t a ,  p o m o d o r i  s e c c h i  e  r u c o l a

T r i s  D i  M i n i  B u r g e r

BIMBI
P a s t a  p o m o d o r o  +  g e l a t o

I m p a n a t a ,  p a t a t i n e  +  g e l a t o

B a b y  M a r g h e r i t a  +  g e l a t o

1 0 . 5 0A n e l l i  d i  c i p o l l a

A l e t t e  d i  p o l l o

J a l a p e ñ o

S t i c k  d i  p o l l o

S t i c k  d i  r ö s t i

V e r d u r e  p a s t e l l a t e

N a c h o s  f o r m a g g i o  e  b a c o n

P a n z e r o t t i  p o m o d o r o

e  m o z z a r e l l a

B a s t o n c i n i  d i  M e r l u z z o  f r i t t o

P a t a t i n e  f r i t t e / c o u n t r y

I n s a l t a  v e r d e

I n s a l a t a  m i s t a

HAMBURGER
HOUSE

1 9 . 5 0

2 0 . 5 0

2 0 . 5 0

2 0 . 5 0

2 2 . 5 0

1 9 . 5 0

1 9 . 5 0

1 9 . 5 0

1 9 . 5 0

2 4 . 5 0

MENU
STAGIONALE

A N T I PA S T I
S a l u m i  e  f o r m a g g i

S a l a m e t t o  c o n  c i p o l l i n e
b o r e t t a n e

T a r t a r e  d i  m a n z o  c o n  z u c c a
f r i t t a  e  b a l s a m i c o

B a c c a l à  m a n t e c a t o  c o n  s t i c k
d i  r ö s t i  e  p e p e r o n i  a g r o d o l c i

2 8 . 5 0

1 0 . 5 0

2 5 . 5 0

1 9 . 5 0
P R I M I
G n o c c h i  c o n  B u s c i o n  e  p e p e
d e l l a  V a l l e  M a g g i a

T a g l i a t e l l e  p o r c i n i ,  u v a  e
p e c o r i n o

R a v i o l i  a l  B r a s a t o
c o n  S a l s a  a l  P a r m i g i a n o

R i s o t t o  a l l a  z u c c a  c o n  s a l s i c c i a
e  r i d u z i o n e  a l  v i n o  r o s s o

M a c c h e r o n i  a l  R a g u  d i  C e r v o  e
c a s t a g n e
S E C O N D I
S t i n c o  a l l a  B i r r a  M i t h r a  c o n
p a t a t e  e  c r a u t i

P o l l o  a l  c e s t e l l o  c o n  p a t a t e
c o u n t r y

P u n t i n e  g l a s s a t e  a l l a  s e n a p e  e
m i e l e  c o n  p a t a t e  r u s t i c h e  e
p e p e r o n i

T a g l i a t a  d i  C e r v o  a l l a  g r a p p a ,
u v e t t a  e  p i n o l i  c o n  S p ä t z l e

L u c i o p e r c a  c o n  H u m m u s  d i
f a g i o l i ,  b r o c c o l i ,  c i p o l l a
a g r o d o l c e  e d  e m u l s i o n e  d i
a c c i u g h e  

1 9 . 5 0

2 4 . 5 0

2 4 . 5 0

2 0 . 5 0

2 1 . 5 0

2 5 . 5 0

2 4 . 5 0

2 8 . 5 0

2 6 . 5 0

2 4 . 5 0

1 2 . 5 0

1 2 . 5 0

1 2 . 5 0
1 0 . 5 0

1 0 . 5 0

9 . 5 0

9 . 5 0

1 2 . 5 0

8 . 5 0

8 . 5 0

9 . 5 0

1 0 . 5 0

1 2 . 5 0

1 2 . 5 0

+ 4 1  9 1 6 0 0 2 3 3 3 C R E A  I L  T U O  E V E N T OV i a  C a d e m a r i o  2 ,  6 9 3 4  B i o g g i o



CLASSICA      TAGLIERE

VINI
B I A N C H I BICCH.     BOTT.

M a r g h e r i t a
p o m o d o r o  e  m o z z a r e l l a

M a r g h e r i t a  
s e n z a  l a t t o s i o
p o m o d o r o  e  m o z z a r e l l a  s e n z a  l a t t o s i o

M a r i n a r a
p o m o d o ,  a g l i o  e  a c c i u g h e

PIZZA CON IMPASTO AI  7  CEREALI

M a r g h e r i t a
p o m o d o r o  e  m o z z a r e l l a

M a r g h e r i t a
s e n z a  l a t t o s i o
p o m o d o r o  e  m o z z a r e l l a  s e n z a  l a t t o s i o

M a r i n a r a
p o m o d o ,  a g l i o  e  a c c i u g h e

INGREDIENTI CON SUPPLEMENTO
CLASSICA      TAGLIERE

CLASSICA      TAGLIERE

B i r r a  9 0 n o v e
S i  p r e s e n t a  c o n  u n  c o l o r e  g i a l l o  d o r a t o ,  a l l ’ o l f a t t o  c o n
n o t e  m a l t a t e  e  f l o r e a l i  d e l i c a t a m e n t e  p r e s e n t i ,  d a l  g u s t o
m e d i a m e n t e  i n t e n s o  e  u n a  l u p p o l a t u r a  e q u i l i b r a t a .
a l c o l :  4 . 6 %

M i t h r a
D i v i n i t à  d e l l ’ a m i c i z i a ,  d e l  c o n t r a t t o  e  d e l l ’ o n o r e , e  p r o p r i o
d a  u n a  l u n g a  a m i c i z i a  n a s c e  q u e s t a  b i r r a  d a l  c o l o r e
p o r p o r a  i n t e n s o ,  d a l  g u s t o  c h e  r i c o r d a  i l  c a r a m e l l o  e  u n a
l u p p o l a t u r a  d e c i s a ,  a l  p a l a t o  è  g e n t i l e  e  e q u i l i b r a t a .
a l c o l :  5 . 6 %

L i s b e t h
I l  l u p p o l o  è  i l  g r a n d e  p r o t a g o n i s t a  i n  q u e s t a  b i r r a  d a l
l u m i n o s o  g i a l l o  c o n  l i e v i  n o t e  a r a n c i a t e ,  l ’ i n t e n s o  p r o f u m o
f r u t t a t o  e  f l o r e a l e  p r e c e d e  u n  g u s t o  p e r s i s t e n t e ,  a m a b i l e  e
c o r p o s o .
a l c o l :  5 . 6 %

V a l o n a
C o m b i n a z i o n e  d i  m a l t i  d ’ o r z o  e  F a r i n a  B ó n a  d i  m a i s  d e l l a
V a l l e  O n s e r n o n e ,  m o s t r a  u n  c o l o r e  g i a l l o - a m b r a t o  c h e
r e g a l a  u n a  f r a g r a n z a  d i  c e r e a l i  t o s t a t i  i n  c o n c e r t o  c o n  u n a
m o r b i d a  e  l e g g e r a  l u p p o l a t u r a .
a l c o l :  5 . 5 %

I n n a h
O m a g g i o  a l l a  f i g l i a  d i  D e m e t r a  d e a  d e l l ’ a g r i c o l t u r a .  D a l
c o l o r e  l u c e n t e ,  r i c c a  d i  p r e g i a t i  l u p p o l i  e  m a l t i  c h e  g l i
d o n a n o  u n  c o r p o  i n t e n s o  c o n  a r o m i  f l o r e a l i  e  d i  a g r u m i  e
u n a  n o t a  f i n a l e  d i  p i a c e v o l e  a m a r o .
a l c o l :  6 %

K r e m l i n
L o  s t i l e  o r i g i n a l e ,  i l  s u o  c o r p o  r o b u s t o  e  u n a  g e n e r o s a
l u p p o l a t u r a  l ’ a c c o m p a g n a v a  d u r a n t e  i l  l u n g o  v i a g g i o  a l l a
c o r t e  d e g l i  Z a r . C o n  n o t e  d e c i s e  d i  c a f f è  e  c i o c c o l a t o ,  u n
l e g g e r o  r e t r o g u s t o  d i  l i q u i r i z i a  e  I l  s u o  c o l o r e  d i  u n  n e r o
i m p e n e t r a b i l e  i n  c o n t r a s t o  a  u n a  c r e m o s a  e  d e l i c a t a
s c h i u m a .
a l c o l :  9 %

LE NOSTRE PIZZE
PIZZA BASE

O l i v e  n e r e
P r o s c i u t t o  c o t t o
G o r g o n z o l a
T o n n o
S a l a m i n o  p i c c a n t e
P o m o d o r i n i  c h e r r y
M a s c a r p o n e
U o v o
Z u c c h i n e  g r i g l i a t e
P e p e r o n i  g r i g l i a t i
R a d i c c h i o  g r i g l i a t o
M e l a n z a n e  g r i g l i a t e
F u n g h i
R u c o l a
C i p o l l a

M o z z a r e l l a  d i  b u f a l a
S a l s i c c i a  s v i z z e r a
f r e s c a  p a e s a n a
B r e s a o l a  c o n  s c a g l i e  
d i  g r a n a

4 . 5 0 9 . 0 0

4 . 5 0 9 . 0 0

6 . 5 0 9 . 0 0

CLASSICA      TAGLIERE

1 4 . 5 0 2 9 . 0 0

1 6 . 0 0 3 2 . 0 0

1 4 . 5 0 2 9 . 0 0

1 5 . 5 0 3 1 . 0 0

1 7 . 5 0 3 4 . 0 0

1 5 . 5 0 3 1 . 0 0

LE NOSTRE BIRRE
2 d l     4  d l     t u b o  b i r r a

3 . 5 0   7 . 0 0   3 0 . 0 0

4 . 5 0   9 . 0 0   3 5 . 0 0

4 . 5 0   9 . 0 0   3 5 . 0 0

R O S E ’

G r e c o  d e l  S a n n i o  D O C
A Z - l a  F o r t e z z a -  B e n e v e n t o
P i n o t  G r i g i o -  A t t e m s
A z -  F r e s c o b a l d i -  T o s c a n a

S a u v i g n o n  B l a n c -  A t t e m s
A z -  F r e s c o b a l d i -  T o s c a n a

B i a n c o  d i  M e r l o t  T I  D O C  B i o
A z -  F u m a g a l l i  V i n i -  C H  B a l e n a

6 . 0 0 3 8 . 0 0

7 . 0 0 4 5 . 0 0

7 . 0 0 4 5 . 0 0

4 8 . 0 0

R O S E  A G L I A N I C O -  3 6  C a s a l i
A z  A g r i c o l a  v i a  d e i  M u l i n i -
V i t u l a n o

S a n  G i o r g i o  R o s a t o  d e l  T i c i n o
D O C  B i o
A z  l a  F o r t e z z a -  B e n e v e n t o

5 . 0 0 3 5 . 0 0

6 . 0 0 4 3 . 0 0

R O S S I

R a m i n a  T i c i n o  D O C  M e r l o t
A z  F u m a g a l l i  v i n i -  C h  B a l r n a

S a n  L e o n i n o  C h i n t  C l a s s i c o  D O C  
A z  T e n i m e n t i  A n g e l i n i -  M o n t a l c i n o

A g l i a n i c o  3 6  C a s a l i
A z  A g r i c o l a  V i a  d e i  m u l i n i -
V i t u l a n o
P i e d i r o s s o  d e l  T a b u r n o
A z - l a  F o r t e z z a -  B e n e v e n t o

N e n è  N e r o  d ’ A v o l a  S i c i l i a  D O C
A z  F o n d o  A n t i c o -  S i c i l i a

R o n c o  D ’ A r z o  T i c i n o  D o c  M e r l o t
A z  F u m a g a l l i  v i n i -  C H  B a l e r n a

6 . 5 0 4 2 . 5 0

6 . 0 0 3 8 . 0 0

6 . 0 0 3 8 . 0 0

5 . 0 0 3 5 . 0 0

6 . 5 0 4 2 . 5 0

5 5 . 0 0

S a n  G i o r g i o  T i c i n o  D O C  B I O
A z  F u m a g a l l i  v i n i -  C h  B a l r n a

F i a n o  d e l  S a n n i o  D O C
A z  l a  F o r t e z z a -  B e n e v e n t o

7 . 0 0 4 5 . 0 0

F a l a n g h i n a  d e l  S a n n i o  D O C
A z  F u m a g a l l i  v i n i -  C h  B a l r n a

6 . 0 0 3 8 . 0 0

6 . 0 0 3 8 . 0 0

B O L L I C I N E

P r o s e c c o  G u j o t  D O C
A z  D r u s i a n -  T r e v i s o   

F r a n c i a c o r t a  B e r l u c c h i  6 1  B r u t
D O C
A z  G u i d o  B e r l u c c h i -  C H  B a l e r n a

7 . 0 0 4 4 . 0 0

1 0 . 0 0 65.00

4 . 5 0   9 . 0 0   3 5 . 0 0

4 . 5 0   9 . 0 0   3 5 . 0 0

C a p p e r i
P r o v o l a  a f f u m i c a t a
P r o s c i u t t o  c r u d o ,
b r e s a o l a  o  s p e c k

1 . 0 0 2 . 0 0
2 . 5 0 5 . 0 0
2 . 5 0 5 . 0 0
2 . 5 0 5 . 0 0
2 . 5 0 5 . 0 0
2 . 5 0 5 . 0 0
2 . 5 0 5 . 0 0
2 . 5 0 5 . 0 0
2 . 5 0 5 . 0 0
2 . 5 0 5 . 0 0
2 . 5 0 5 . 0 0
2 . 5 0 5 . 0 0
2 . 5 0 5 . 0 0

2 . 5 0 5 . 0 0
1 . 0 0 2 . 0 0
1 . 0 0 2 . 0 0
3 . 5 0 7 . 0 0

3 . 5 0  7 . 0 0

4 . 5 0   9 . 0 0   3 5 . 0 0

A c c i u g h e 1 . 5 0 2 . 5 0
C a r c i o f i 1 . 5 0 2 . 5 0


