CARTA RISTORANTE

RIERE «“BIRRA®-#~

) STUZZICHERIE

Alette di Pollo croccanti con salsa piccante
Anelli di cipolla kit
Patatine frite /Country

D ANTIPASTI & INSALATE

Yerdure alla griglia can tamine allo speck

Tagliere di salumi ¢ farmaggi nestrani

|msalata werde
lmsalata mista

LA GHIOTTON A

Ingalghs mista con bufala, torno e oluve

LA FITMESS
Inzalote mista can petto di palle grill

LA CAPRESE

Paradors, cherry, bafa o, rucsls

D PASTE SFIZIOSE

Spaghettone alla bolognese

Penne con crema al radicchio, stracciakella,
petali di manderle

750
8.50
s 50

145,50

146 .50

J.00
5.00
18,50

18,50
18,50

145,50

18,50

Tortiglione con salsiccio, scamerza, melanzane frite 15,50

) | RISOTTI

Risatto con luganigo e Merlot

Risohta alla carbonara
lquanciale, vove/pepe delfa Vafle Maggia)

D SECONDI GOLOSI

Rosti con bradwirst e salsa alle cipolle
Polle al cestella con patate country
Paillard di tacching con misticanza

Stinco di maoiale svizzero marinate alla birrg con
patate ¢ crauli

Cordaon Bleu con patatine frifte
Chrecchia di elefante con patatine frite

Tagliota di manza svizzers con rucola, pomadar,

e scaglie di grana

17,50
18,50

1%, 50
22,50
1%, 50

22,50
29,50
27 .50

32,50

Fm &m'\ Burarr CHICKEN

‘ 180 G. DI POLLO CON PATATE COUNTRY
! 29 POLLO GRIGLIATO, SCAMORZA AFFUMICATA,
/ CIPOLLA, BACON, INSALATA, HOUSE SAUCE

180 G. DI POLPO CON PATATE COUNTRY
"%/ STRACCETTI DI POLPO ALLA PIASTRA, CONCASS DI
7/ CIPOLLA, POMODORO, SEDANO, OLIVE,
E STRACCIATELLA DI BUFALA

= AN Eurerr Porx

A e 4 180 G CARNE DI MAIALE SVIZZERO,

Y ) DATATE COUNTRY

S A T/ STRACCETTI DI MAIALE SVIZZERO COTTI A BASSA
TEMPERATURA 180 G. , BBQ SALSA, CIPOLLA

CARAMELLATA, INSALATA, CHEDDAR

11180 G. DI CARNE SVIZZERA,

o PATATE COUNTRY

/' CARNE DI MANZO SVIZZERA 180 G., CHEDDAR,
CIPOLLA, BACON, POMODORO, INSALATA,
HOUSE SAUCE

Hameurary Biegirciy X

360 G. DI CARNE SVIZZERA,

PATATE COUNTRY
2 PZ. DI CARNE DI MANZO SVIZZERA 180 G., CHEDDAR,
CIPOLLA, BACON, POMODORO, INSALATA, HOUSE SAUCE

WINE LIST PN o Viui Kessi o Bollicine
Bicch. Bott. Bicch. Bott. BiechV= Bott;

Contrada Bianco di Merlot Doc  6.00 40.00 Baiocco Merlot del Ticino Doc 6.00 40.00  Prosecco Gujot Doc 6.00 40.00
Brivio - Mendrisio Brivio - Mendrisio Az. Drusian - Treviso
Pra Bianco del Ticino Doc 5.00 35.00 Pra Rosso del Ticino Doc 5.00 35.00 Franciacorta Berlucchi 61  10.00 65.00
Brivio - Mendrisio : Brivio - Mendrisio Brut Docg
Falanghina del Sannio Doc 5.00 35.00 Piediorosso 5.00 35.00 4z Guido Berlucchi - Borgonato
Az. La Fortezza - Benevento Az. La Fortezza - Benevento
Chardonnay Mandrarossa 6.00 RO AtV o del Salthes 7.00 42.00
Az. Mandrarossa— Sicilia v ' '
Lugana Ca Maiol 7.00 g gt lorte gl Salemo

W1 Barbera d’Asti 7.00 45.00
Az. Ca Maiol - Desenzano del Garda T o Vo AN

lrzt i 3 ! .

! gl ~gl0p Valpolicella Ripasso Doc 7.00 45.00

Cavit Bottega Vinai - Friuli Venezia Giulia

Gran Rosé Rosato di Merlot Doc  5.00 35.00 Az Bertani - Grezzana

Brivio - Mendrisio
Norico Rosato 5.00 30.00
Az. Cavit - Treviso

| PREZZ| INDICATI SONO IN FRANCHI, IVA 7.7% INCLUSA

GENTILE OSPITE,

SU RICHIESTA, | NOSTRI COLLABORATORI SARANNO LIETI DI INFORMARLA IN MERITO AGLI INGREDIENTI CONTENUTI NEI NOSTRI PIATTI CHE POSSONO SCATENARE ALLERGIE O INTOLLERANZE OPPURE PUO’
RICHIEDERE IL FORMULARIO. INOLTRE SE DESIDERA CONOSCERE LA PROVENIENZA DELLA CARNE E DEL PESCE UTILIZZATI NELLE PIETANZE PUO’ RICHIEDERE IL FORMULARIO.

IL RISTORANTE BIRRIFICIO DI BIOGGIO



P . &

La Vera PizzaN M»obo%

PIZZA CON 4 INGREDIENTI A SCELTA

i T L] L
PIZZA BASE CLASSICA TAGLIERE _ R
MARGHERITA 14.50 29.00 [ f . "
[Pomodear: & mazzarellq| S -
MARGHERITA SEMZA LATTOSID 1 &.00 ok ]
[Pomodoera e mozzaiella senza lobos o)
rMARIMARA 14.50 29 .00
(Pesmmetdcarez, “Hli“‘ & l'.]liZli.'il.HI"li—!l
Lizles ingredienli -naradianks incloded: . B 1% _ ' 45 _ Iy s

Zucching griglicte, papercni, lunghi, corciahi, rocels, opolla, coooeni [][Z{ZiIJ{JI‘I[-‘.'.
g 5 i . 3 o s i e & - ) . -
radicchin, malenzane grigliale, olive nare.

INGREDIENT| CON SUPPLEMENTO

RIZZA CLASSICA TAGLERE INTERO

CLASSHE FAMLY SEE SR W
PROSCIUTTO COTTO 1.50 3.00
GORGONZOLA 1.50 3.00™
TONNO 1.50 3.00
SALAMINO PICCANTE 1.50 3.00
POMODORINI CHERRY 2.50 5.00 .
MASCARPONE 2.50 5.00 ¢ PR " O (!
Uovo 2.50 500
PROSCIUTTO CRUDO, BRESAOLA O SPECK4.50 9.00
PROVOLA AFFUMICATA 3.50 7.00 Ky
MOZZARELLA DI BUFALA 4.50 9.00 . 2
SALSICCIA SVIZZERA FRESCA PAESANA  4.50 9.00 ) .
BRESAOLA CON SCAGLIE DI GRANA 4.50 9.00 MOZZAHELLA U,

L oo SENZA LATTOSIO <

W gese dol Trdiscns .. szn (otcsic

mem DI77A Al 7 CEREALI CON 4 INGREDIENTI A SCELT.ﬂ.?
Pizza hass Classice Tagliere

MAARGIILRITA 15.50 31.00
[Pormodar: & mazzorellk|

MAARGIILRITA SLMHLA LAITOSIO 1.7.50 J4.00
[P::-rnc:-:]::—r-:: a mozzanella senza |::|Hm.'cm:l

rAARIFHARA 15,50 31.040

[PEJFH(J[ZI (Ares, [:Hli[} L l'.]'ZI'Z.'il.HI"Ii—!l

Consulttre lo st degli ingredient sopro esposto per @4 ingredidab a scelk @ pe aualll con il supplamento.

Brewed by Officina della Birra, Bioggio

—)

BOTTIGLIA

e BIRRA 90NOVE 33CL 6.00
Alcol: 4,6% Ibu: 28 Ebc: 4,2

® INNAH ERidell 6.00
Alcol: 6% Ibu: 51 Ebc: 4,6
Omag%io alla figlia della Dea Demetra (Dea dell’ Agricoltura).
Dal colore lucente, ricca di pregiati luppoli e malti che gli donano
un corpo intenso con aromi floreali e di agrumi e una nota finale
di piacevole amaro.

e VALONA 33CL 6.00
Alcol: 5,5% 1Ibu: 32 Ebc: 4,8
Combinazione di malti d’orzo e farina bona di mais della Val Onsernone. Mo-

stra un colore giallo-ambrato, che regala una fragranza di cereali tostati in con-

certo con una morbida e leggera luppolatura.

e KREMLIN 33CL 8.00
Alcol: 9%  Ibu: 59 Ebc: 73
® ||SBETH 75 CL 22.00

Alcol: 7,5% Ibu: 47 Ebc: 46

Ibu: Unita di misura dell’amaro della birra, proveniente dal luppolo
Ebc: Scala di misurazione relativa al colore della birra

VIA CADEMARIO 2 * 6934 BIOGGIO CH
TEL. +41 (0(91 600 23 33
EVENTS@SPAGHETTIGASTROGROUP.COM

@0

2d1 4dl Tubi di birra
ANIMALS 32 PIVO 3.50 7.00 30.00

S 55 Howey Beer Zirg coroter zzake do luppoli Sozz e un lievio sterice
RITZEMD, W ounind @ vi emozicnerd nella soo sempl ot SZuske eguibcroin,
amabile e ceineelgents, Co ore derats infensa,

Acel: 4 &%

BIRRA 90NOVE 3.50 7.00 30.00
Tipa <h Birrg Fale Ale Alcol: 4,6%

i Ffeser'h:: con un colore ;?nu"-::- dorate, all'alfcho con nete ~oltcle & Hereg i
I{JE nc;:hsmenre preseati Do gusto rechorments rlanss g oLna URpD crura egui-
ez

MITHRA 450 9.00 35.00

Tipo d Zireg; Irish Red ale Alcal; 5.4%

[v ritd de "omiciza, del contratts e dell’'anore, Fropric de vna unga amicizig
nosce questa Birra ool co are porporg rienso, dol gustn che ricorda il caromel-
lo e ung luppalamwra deciss, -::Fpnbm & gentile ed éq.alibrata

LISBETH 450 9.00 35.00

Ti|:n:- A Sirrg; Apo Alcol 75%

lHuspo o & i grande protagonista in guesta Birra del leminazs gialla, can hevi
note aroncote Lintenso protumn brotate e Horeale precede ur quste perssien-
te, omaokie e corposs,

KREMLIN 4.50 9.00 35.00

Tipo o Rirg; Russion Imperial Stout Alonl &%

L stile nri;% nale, || sun corpo rehusto & una generasa luppalat-a hanne az-
compognats la sira durgnbe i lunge vioggic ollo co-te degli Zar

Ton nate dec se ¢i calé e o cioccelom, un legoera rerroglsro i lizuinzia e il
sup colere di un nern imperetrosile che corbag o vra creroso e e icolo
schima



